
Entrées  

� Coquille Saint-Jacques   13,90€

� Coquille de saumon en   12,90€                               
       gelée sur macédoine  

� Escargots 10,90€

� Velouté ou gaspacho du moment  4,90€

Salades  & pâtés en  croûte

� Carottes - 200g/pers.   3,90€

� Céleri  - 200g/pers. 3,90€                               

� Betteraves - 200g/pers. 3,90€

� Salade de pommes de terre - 200g/pers. 2,90€

� Pâté en croûte à la pistache**    5,50€

� Pâté en croûte à la mousse de 6,50€
        foie gras**                                

� Tourte volaille et champignons 
       1 à 2 pers. 8,50€
       4 à 5 pers. 19,50€

� Tourte à la viande 
       1 à 2 pers. 9,00€
       4 à 5 pers. 20,00€

� Tourte «Mésange» 
       1 à 2 pers. 10,50€
       4 à 5 pers. 21,50€

D’autres salades sont disponibles en fonction de la saison

Apéri tifs 
Duo de verrines aux saveurs du moment 5,90€

Duo de mignonnettes  4,90€
� Volaille à la moutarde à l’ancienne

� Foie gras de canard

Duo de navettes    3,90€
� Mousse de saumon à l’aneth

� Mousse de foie gras de canard

Composez votre rep as sur mes ure !Foie gras

� Foie gras de canard - 100g* 24,00€

Le Gaveur du Kochersberg 

� Foie gras d’oie - 100g*   26,00€
Les foies gras du Ried 

� Foie gras d’oie truffé - 100g* 35,00€
Edouard Artzner 

*1 tranche = environ 60g

Caviar

� Vintage - 15g 41,00€

� Vintage - 30g 79,00€

� Oscietra - 15g 46,00€

� Oscietra - 30g 91,00€

� Prestige - 15g 52,00€

� Prestige - 30g 99,00€

� Tradition - 30g 68,00€

� Osciètre - 30g 75,00€

D’autres grammages sont disponibles en boutique.

Saumon

� Saumon de Norvège - 100g** 12,40€

**1 tranche = environ 60/70g

**1 tranche 

Nos menus et plats sont disponibles sur commande, à effectuer au minimum 72h à l’avance, les jours ouvrés du magasin.  Retrouvez d’autres suggestions en boutique. Nos prix s’entendent par personne et TTC. 

Pois sons  
� Truite aux amandes 16,90€

� Papillote de lieu noir aux poireaux  11,90€

Viandes 
� Magret de canard grillé aux baies roses  13,90€

� Suprême de volaille 9,90€  

� Pavé de fi let de veau en croûte   15,90€
       d’herbes du moment        

Nos incontourna bles   À partir de 4 pers.

� Jambon en croûte et salade de  13,90€/pers.
pommes de terre

� Choucroute royale 14,90€/pers.

� Baeckeoffe aux trois viandes 14,90€/pers.
       salade verte

� Bouchée à la reine et tagliatelles 14,90€/pers.

� Filet de bœuf Wellington 25,90€/pers.

Sauces 
Les sauces ne sont proposées qu’en complément d’un plat

� Crème champignons   3,50€/100g

� Poivre  2,50€/100g  

� Moutarde   2,50€/100g

� Échalote  4,50€/100g

� Beurre blanc  2,50€/100g

Accompa gnem en ts
� Riz   2,50€

� Tagliatelles  2,50€  

� Spaetzle   3,50€

� Gratin dauphinois  3,50€
        

Tartes  et  cakes 
� Tarte aux fruits de saison 6 pers.   24€

� Tarte aux fruits de saison 10 pers.  40€  

� Tarte au fromage blanc 10 pers.   35€

� Cake marbré 10 pers. 32€

� Cake citron 10 pers. 23€
        


